
 

 
 

Parijsstraat 18, 3000 Leuven 

Bestel of reserveer op (016 192491 of 0484915357 of of 0468036000 

Open van dinsdag tot zondag van 17:00 tot 22:30. 

dedriewijzenleuven@gmail.com ï www.dedriewijzen.com 
 

Vind ons ook op Facebook (https://www.facebook.com/de3wijzenleuven) en Tripadvisor 

waar u ook via The Fork kunt reserveren.   

Zie ook onze speciale kortingsacties op Social Deal, Dinnerdeals en The Fork. 
 

 

 

Eet u liever thuis?  Afhaling en aan huis bestelling mogelijk! 
 

Alle prijzen in Euro inclusief service en B.T.W.   Een lijst met allergenen is beschikbaar.  Smakelijk. 
 

Daar wij ook met verse producten werken kunnen sommige keuzes uitgeput zijn of de samenstelling licht gewijzigd.  We streven 

er evenwel naar het origineel zo dicht mogelijk te benaderen en minstens te evenaren.  Sommige afbeeldingen louter indicatief 

en onder voorbehoud van drukfouten.   

 
 

 

 In de kijker: De Drie Wijzen Studentenmenu: 

 Telkens 5 stuks: Dragon Eyes, Futo Maki – groenten,  

 Zalm, Tuna en Krab speciale rol. 

 

 Op vertoon van studentenkaart slechts ú14.90 
 

mailto:dedriewijzenleuven@gmail.com
http://www.dedriewijzen.com/
https://www.facebook.com/de3wijzenleuven


 

Voorgerechten 

 
Soepen: 

 

 Miso soep  Wanton soep (foto 1)  

 
Salades 

 

 Kanikama salade  Zeewier salade  

 
Koude voorgerechten 

 

 Tuna Tartaar (foto 2)  Tuna Tataki (foto 3)  

 
Warme voorgerechten 

 

 Harumaki - mini groenten loempia’s  

 Edamame - verse gekookte sojabonen  

 Dim Sum – Garnaal, kip, varken of groenten (6 stuks)   

 Gyoza – gestoomde kip  

 Yakitori - kip (foto 4)  

 Mix tempura - scampi en groenten  

 Kaas of garnaalkroketten of gemengd  

 

De Drie Wijzen - Speciale voorgerechten aan tafel geflambeerd 

 

Scampi rol met Japanse vissaus en Japanse mayonaise (4 stuks)  

Vegetarische rol met Japanse vissaus en mayonaise (4 stuks)  

 

 
Huisgemaakte Nepalese specialiteiten De Drie Wijzen 

 

Nepalese Mo:moôs  

 

Eigen huisrecept van 6 gestoomde wentelteefjes gevuld met  

varkensgehakt, diverse verse groenten en Nepalese kruiden  

 

 

 

 

 

 

 

Nepalese Samosaôs  

 

(Eigen huisrecept van 2 vegetarisch, gefrituurde in deeg gevulde 

driehoeken met aardappelen, diverse verse groenten en Nepalese 

kruiden)  



 

WARME HOOFDGERECHTEN  

 

DW Special Krokante eend, scampi’s, rund, kip,  

diverse groenten en knoflook in oestersaus  

 
Crispy Duck Krokante eend met broccoli, courgettes,  

ui, bamboescheuten en champignons  

 

Crispy Chicken Krokante kip met broccoli, courgettes, ui, 

bamboescheuten en champignons  

 

King Ebi Gebakken scampi’s met diverse groenten en  

Horapa kruid (Thaï basilicum)  

 
Kai Phad Bai Grapow Gebakken kip met diverse groenten, 

cashewnoten en sojabonen  

 

Na Phad Bai Grapow Gebakken rundsvlees met  

diverse groenten en Horapa (Thaïse basilicum)  

 
Thaï Curry (Rijst met diverse groenten zoals o.m. aubergine,  

 bamboescheuten en paprika’s) 

 Keuze uit : Panang, Rode, Massaman of Groene Curry) 

 

 Kip  Rund  

 Scampi  Vegetarisch  

 
Teriyaki (Rijst of noedels met diverse verse groenten met  

 Japanse Teriyaki saus)  

 

 Kip  Eend  

 Zalm  Rund  

 Tonijn  Mix vlees  

 
Japanse Wokgerechten (Rijst of noedels met diverse groenten) 

 Keuze uit Teriyaki, pikant of oestersaus) 

 

 Kip  Rund  

 Scampi  Vegetarisch  

 
Pad Thaï (Rijstnoedels met ei, diverse groenten en heerlijke saus) 

 

 Kip  Rund  

 Scampi  Vegetarisch  

 



 

WARME HOOFDGERECHTEN  (vervolg) 

 

 

D3W Babylot Special Stoofpot  

 

Ingrediënten: onder andere zalm, langoustines, 

gamba’s, babylot, scampi’s, diverse soorten mosselen, 

groenten (inclusief Kim Chi) en vergezeld van rijst, of 

noedels naar keuze. 
 

 

 
D3W Krab Special Stoofpot 

 

Ingrediënten: met onder andere krab, gamba’s, 

scampi’s, diverse soorten mosselen, vergezeld van 

diverse groenten, waaronder Kim Chi en uw keuze uit 

rijst of noedels naar keuze. 

 

 

 

 

KOUDE HOOFDGERECHTEN  

 
Nigiri (Telkens twee blokjes rijst afgetopt met een schijfje rauwe vis) 

  

 Unagi (paling)  Maguro (tonijn)  

 Sake (zalm)  Ebi (scampi)  

 Masago (viskuit)  Tai (rode baars)  

 Kanikama (krab)  

 

 Tamago (vege-omelet)  Avocado (vege)  

 
Sashimi (Telkens 4 schijfjes rauwe vis) 

  

 Maguro (tonijn)  Sake (zalm)  

 Ebi (scampi)  Unagi (paling)  

 Masago (viskuit)  Kanikama (krab)  

 Tai (rode baars)  

 



 

KOUDE HOOFDGERECHTEN   (vervolg) 

 

Uramaki (Telkens 8 stuks binnenstebuiten) 

  

 Maguro pikant (tonijn)  Sake pikant (zalm)  

 Ebi pikant (scampi)  

  
 Sake-avocado (zalm)  Maguro-avocado (tuna)  

 Ebi-avocado (scampi)  Unagi (paling, avocado)  

 

 Vegetarisch (groenten)  

 
Hoso Maki (8 stuks Hosa Maki of Temaki handrol) 

  

 Sake (zalm)  Maguro (tonijn)  

 Unagi (paling)   

 

 Avocado (vegetarisch)  Kapa (komkommer)  

 Tamago (omelet)  Oshinko (gemarineerde radijs) 

 
Gebakken Kroontjes rol (8 stuks binnenstebuiten  

met avocado, speciale pikante Japanse 

mayonaise en sesamsaus) 

 

 Sake Krokante zalm met avocado   

 

 Maguro Krokante tonijn met avocado   

 

 Ebi Krokante scampi met avocado   

 

 

 
De Drie wijzen Special Rol Sushi-mix 

 

1 Sakura Dragon Roll met pikante tonijn en koriander afgetopt met  

zalm, roodbaars en tonijn  

 

2 Green Dragon Roll met pikante tonijn afgetopt met avocado en 

rode Masago (krabkuit)  

 

3 Rainbow Roll met zalm, omelet en komkommer afgetopt 

met avocado, tonijn, zalm en rode baars  

 

4 Green Salmon Spicy Dragon Roll met zalm afgetopt met avocado 

en rode Masago (krabkuit)  



 

KOUDE HOOFDGERECHTEN  (De Drie wijzen Special Rol Sushi-mix vervolg) 

 

5 Red Dragon Roll met zoete krab, komkommer en afgetopt met 

zalm en groene Masago (krabkuit)  

 

6 Spicy Tiger Roll met diverse gegrilde vissoorten  

in een cirkel van groene regenboog  

 

7 Super Sexy Roll met pikante scampi, paling, komkommer afgetopt 

met Masago (krabkuit) en sesamzaad  

 

8 Manhattan Roll met krokante tonijn en rode baars afgetopt met  

avocado, palingsaus en Masago (krabkuit)  

 
Gefrituurde Special Dragon Eye Sushi-mix (8 stuks) 

 

9 Red Dragon Eye met gefrituurde zalm, krabreep, pikante 

Japanse mayonaise en palingsaus   

 

10 Shangai Dragon Eye met gefrituurde zalm, scampi tempura,  

pikante mayonaise en palingsaus  

 

11 Veg Dragon Eye met Philadelphiakaas, avocado, lente-ui,  

pikante mayonaise en palingsaus   

 

12 Manhattan Dragon Eye met tonijn, avocado en speciale saus  

 
Futo Maki (5 grote sushiôs in zeewierblad gerold) 

 

13   Tempura Futo Maki met krab, scampi, Masago (viskuit), avocado, 

komkommer en zoete radijs met pikante mayo  

 

14   Yashai Special Roll met krab, omelet, Masago (viskuit), 

komkommer, avocado met pikante mayo en sesamsaus  

 

15   Kamikaze Tuna Futo Maki met tonijn tempura, avocado, 

komkommer, met pikante mayo en sesamsaus  

 

16   Kamikaze Salmon Futo Maki met zalm tempura, avocado, 

komkommer, met pikante mayo en sesamsaus  

 

17   Crazy Futo Maki Roll met krokante scampi, komkommer, avocado 

met pikante mayonaise en sesamsaus  

 

18   California Futo Maki met zalm, tonijn, paling, Masago (viskuit), 

avocado, komkommer, BBQ-saus en pikante mayonaise  

 

19   Vegetarian Futo Maki met avocado, komkommer, zoete radijs  

en wortel met pikante mayonaise  



 

KOUDE HOOFDGERECHTEN   (vervolg) 

 

De Drie Wijzen Mixed Sushi boot voor 1 persoon 
 

20   Inside-Out Deluxe (16 stuks) met pikante krab rol (8) en 

zalm-avocado (4) en tonijn-avocado (4)  
 

21   Lovely Deluxe (13 stuks) met gefrituurde Drakenogen (4), 

Manhattan (4) en Tempura Maki (5)  
 

22   Nigiri Deluxe (10 stuks) met een assortiment vis  
 

23   Sashimi Deluxe (18 stuks) met diverse vis  
 

24   Nigiri-Sashimi Deluxe (18 stuks) met een vis-mix  
 

25   Vege Deluxe (24 stuks) met assortiment Drakenogen (8) en diverse groenten (16)  
 

26   Inari Boat (20 stuks) met pikante zalm (4), Tempura Maki (4), Futo Maki tonijn (4), 

Rode Drakenogen (4) en Nigiri-mix (4)  
 

27   Maki-Nigiri-Sashimi Deluxe (24 stuks) met mix van Futo Maki, Nigiri & Sashimi  
 

28   Salmon and Tuna Special (36 stuks) met Sashimi (8), Nigiri (8), Inside-out (8), 

Futo Maki (4) en Rode Drakenogen (8) 

 

De Drie Wijzen Mixed Sushi boot voor 2, 3 of 4 personen 
 

29   Salmon and Tuna Special (48 stuks voor 2) met Sashimi (12), Nigiri (6), 

Inside-out (8), Futo Maki (6), Speciale Rol (8) & Rode Drakenogen (8)  
 

30   Salmon and Tuna Special (71 stuks voor 3) met Geflambeerde Scampi’s 

(8), Sashimi (16), Nigiri (9), Inside-out zalm (8), Futo Maki (6), Speciale Rol 

(8), Manhattan (8), Rode Drakenogen (8) en Zeewier Salade  
 

31   Golden Sushi Maki Mixed Boat (48 stuks voor 2 of 3 personen) 56.50 

 

32   Royal Boat (49 stuks voor 2 of 3 personen) met Futo maki (4), Sashimi 

(16), Nigiri (8), zalm-tonijn (8), Rode Draken-ogen (4), Manhattan (4) en 

Tempura Maki (5)   
 

33   Hiroshima Boat (68 stuks voor 3 personen) met geflambeerde scampi’s 

(8), Sashimi (18), Nigiri (18), inside out gemengde pikante rolletjes (16) en 

Rode Drakenogen (8)   
 

34   Crazy Boat (72 stuks voor 3 personen) met geflambeerde scampi’s (8), 

Sashimi-mix (12), Nigiri-mix (10), pikante zalm-tonijn (8), Inside-out zalm-

tonijn (8), Tempura Maki (10), Huso Maki (8) en Rode Drakenogen (8)  

 

35   Titanic Boat (96 stuks voor 4 personen) met geflambeerde scampi’s (8), 

Sashimi (20), Nigiri (12), inside-out (16), Rode Drakenogen (8), Huso Maki 

(8), Futo Maki (8), Tempura Maki (8) & gebakken kroontjes zalm (8)  



 

Desserts 

 
Vanille-ijs (3 bollen met toppings en met of zonder slagroom): 

 Chocolade, Mokka, Stracciatella of Aardbei 6.50 

 

Dame Blanche met warme chocoladesaus en slagroom 6.50 

 

Coupe D3W met vanille-ijs en diverse fruitsoorten 7.50 

 

Groene thee-ijs (foto 1) of Zwarte sesamijs 6.50 

 

Appeltaart met vanille-ijs en slagroom 7.50 

 

Verse fruitsalade 8.50 

 

De Drie Wijzen Special: Tempura ijs (gebakken ijs!) (foto 2) 8.80 

 

 

Warme Dranken 

 
Koffie (Long Black) 2.90 Koffie Latté 3.65 

Cappuccino 3.85 Espresso 2.80 

Koffie Décafeïne 2.90 Ierse/Franse koffie 6.80 

 

Warme Chocolade  2.95  met slagroom/cacao 3.95 

 

Zwarte thee 2.80 Citroenthee 2.95 Muntthee 2.95 

Groene thee 2.90 Kamillethee 2.95  Jasmijn-hee 2.95 

Rode vruchten thee 2.85  Hot Punch (citroen, donkere rum en honing) 6.95 

 

D3W Speciale thee van het huis: Nepalese aromatische melkthee met Nepalese kruiden 3.25 

 

Koude Dranken 

 

Frisdranken 
 

 Frisdranken: Coca-cola, Light of Zero, Sprite, Fanta Orange, Fuzetea, Nordic, Mist tonic of Gini 2.80 
 

 Waters (natuur of sprankelend): Chaudfontaine  per glas 2.45 – per 0.5L 4.40 of per 1L 6.90 
 

 Vruchtensappen: Appel, Sinaas of Multi-Vitamine, Banaan, Mango of Ananas 2.80 
 

 Andere dranken:  Cécémel  2.80 Red Bull 3.80 

 

Bieren 
 

Stella Artois Pils 2.80 Jupiler 0% 2.90 Hoegaarden witbier 2.80 

Leffe Blond of Bruin 4.10 Duvel 3.80 Karmeliet 4.10 

Lindemans Kriek 3.10 Westmalle Tripel 4.10 Brugse Zot 3.90 

Nepal Ice Premium 3.95 Japanse Asahi 4.10 Thailand Singha Pils 4.10 



 

Koude Dranken (vervolg) 
 

 

Mocktails 
 

Virgin Mojito (Sprite, limoen, verse munt, rietsuiker)  8.00 
 

Viage (sinaas, ananas, grenadine) 8.00 

 

Alcoholvrije witte of rode wijn  

per glas 4.45, karaf 0.5L 14.85 of fles 75cl  20.90 

 
Aperitieven en cocktails: 

 
Cava Mistenguett (Brut, fruitige en florale neus, fris en levendige smaak) 

per glas 6.80, fles 37,5 cl 16.45 of van 75 cl 22.90 

 
D3W Huiscocktail (wodka, veenbessensap en perziklikeur, cola, ananas) 9.80 

 

Porto rood/wit 5.80 Martini rood/wit 6.50 Ricard natuur 6.50 

Campari-Orange 8.80 Crème de cassis 7.80 Aperol-cava 7.80 

Sake (warm of koud) 6.50 Pisang Ambon-Orange 8.80 Gin-tonic 8.80 

Batida de Coco 6.50  Cuba Libre (rum, cola) 8.80 Mimosa (cava, orange) 9.80 

Whiskey-cola 8.80 Wodka-cola 8.80 Kir Royal (cava, cassis) 7.80 

 
Screwdriver (wodka, sinaasappelsap)  8.80 

Daiquiri (witte rum, limoensap, suikersiroop)   8.80 

Gin Fizz (Gin, suiker, citroensap, sodawater)   8.80 

Tequila Sunrise (tequila, sinaasappelsap, grenadine)  8.80 

Margarita (tequila, limoensap, Cointreau, limoen, out) 9.80 

Mojito (witte rum, spuitwater, limoen, rietsuiker en verse munt) 9.80 

Aqua Thunder (Wodka, Blue Curacao, Crème de Bananas,  

meloenlikeur, citroensap, spa) 9.80 

 
 Alcohol - Digestives 

 

Calvados 7.50 Baileys cream 6.50  Sambuco 6.50 

Jack Daniels 7.50  Cointreau 7.50  Limoncello 6.00 

Amaretto 6.60  Wodka 6.50  Grand Marnier 8.80 

Cognac Martell 9.80  J. Walker Black Label 9.85  Sherry 5.00 

Bombay Saffire Gin 7.50 Tequila 7.50  Havana club witte rum 7.50 

Kukuri Nepalese rum 8.50 Oude witte jenever 6.50 Perzikjenever 6.50 

Veenbessenjenever 6.50 Chocoladejenever 6.50 Meloenjenever 6.50 



 

Wijnen 

 

Huiswijn, wit of rood  

per glas 4.10, karaf ½ 12.85, fles 75cl 17.95 of karaf 1 L. 20.90 

 

Witte wijnen 
 

 Domaine de Cibadiès Sauvignon Blanc I.G.P. Pays D’Oc  20.90 

Uitgesproken neus, met toetsen van citrusfruit, buxus en exotisch fruit.  Sterke, volle smaak met rijpe aromaôs 

van passievrucht, fris citrusvrucht. Ideaal bij zeevruchten en gegrilde vis. 

 Domaine de Cibadiès Chardonnay I.G.P Pays D’OC 20.90 

Sterke complexe neus met aromaôs van citrusfruit, perzik, abrikoos, gedroogd fruit, vanille- en bloemaccenten.  

Vol, harmonieuze smaak met rond karakter.  Ideaal bij visgerechten. 

 Pinot Blanc Tradition A.O.P. Alsace – Domain Shoepfer 27.90 

Krachtige pinotneus met geroosterde toetsen.  Soepele, witfruitige en frisse smaak. 

 Pinot Gris Tradition A.O.P. Alsace – Domaine Shoepfer 34.90 

Krachtige en verfijnde aromaôs van gedroogd fruit en abrikozen in de neus.  Lang en evenwichtige 

smaak en van gedroogd fruit in de heel frisse finale. Ideaal bij vleesgerechten. 

 Pouilly Fumé A.O.P. ‘La Colline aux Princes’ 39.90 

Frisse neus van Kaapse appel, jeneverbes, floraal en wat exotisch fruit.  Levendige smaak. Ideaal bij Japanse 

keukengerechten, garnaalsalade en ook als aperitief. 

 Chablis A.O.P. ‘Josselin’ - Maison Laroche 44.60 

Fris, levendige, minerale neus.  Frisse, harmonieuze, witfruitsmaak.  Prima bij zeevruchten. 

 Bio-wijn Château Mignan Cuvée Pech-Quisou A.O.P. Minervois 27.90 

Rijk, fruitige neus met exotisch karakter, complex en krachtig met veel met accenten van bloemetjes. 

Zuivere, frisse aanzet, toetsen van amandel en perzik. Ideaal bij zeevruchten. 

 Alcoholvrije wijn Chapelle Sainte-Anne - Chardonnay 21.90 

Aromaôs van rijp fruit zoals perzik en mango. Sappige en fruitige, rond maar frisse smaak. 

 

Rode wijnen 
 

 Domaine de Cibadiès Merlot I.G.P. Coteaux d’Ensérune  20.90 

Rijpe roodfruit en lichte herfstgeuren.  Fruitige, karaktervolle, rond, vlezige en lange afdronk.  

Ideaal bij vleesbereidingen en kazen. 

 Domaine de Cibadiès Sauvignon I.G.P Coteaux d’Ensérune 20.90 

Fruitige en kruidige aromaôs alsook karaktervolle smaak met lange afdronk.  

Ideaal bij stoof- en stoompotjes, alsook vleesgerechten. 

 Peyremorin de Villegeorge A.O.P. Haut-Médoc 29.80 

Aromaôs van gedroogd fruit en fijn hout.  Soepele en fruitige aanzet, kruidig middenstuk 

met goed opgenomen tannines, lange en aangename finale.  Ideaal bij rood vlees. 

 Château Gros Caillou A.O.P. Saint-Emilion Grand Cru 58.80 

Neus van braambessen en viooltjes. Elegant, evenwichtig met heel lange afdronk.  

Ideaal bij stoofpotjes en kazen. 

 Pinot Noir ‘Tradition’ A.O.P. Alsace – Domaine Shoepfer 34.90 

Fijnen aromaôs van kersen en bosbessen. Ideaal bij gevogelte, stoofpotjes en kazen. 

 Château de Sources A.O.P. Côtes du Rhône 24.60 

Rood en zwart fruit met aromaôs van laurier en tijm. Pittig, fruitig en licht gekruide smaak.  

Ideaal bij grill en gebraad. 

 Bio-wijn Château Mignan Cuvée Pech-Quisou A.O.P. Minervois 27.90 

Magnifieke uitbundige neus met levendige aromaôs van garrigue.  Zachte, complexe smaak,  

perfect gerijpte tannines en zeldzame intensiteit.  Ideaal bij gerilde gerechten en kazen. 

 Alcoholvrije wijn Chapelle Sainte-Anne - Merlot 21.90 

Aromaôs van rood en zwart fruit alsook wijngom.  Mooie ronde smaak met rood fruit en druivensap. 

 

Rosé wijn Domaine de Caseneuve A.O.P. Côtes de Provence 22.90 

Fris en fruitige aroma van bes en framboos met lichte kruidentoets.  Elegant en intense smaak, 

fris en fruitig met mooie structuur en lange afdronk. Ideaal al aperitief en fijne visgerechten. 



 

 


